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juli/augustus 2010

SOLIGHETTO

Glera (voorheen Prosecco).

Bleekgeel, zachtdroog en licht mousserend.

Nu lekker tot einde van dit jaar.

Aperitief met vers stokbrood, daarop superolijfolie 
en 1 druppel oude aceto.

Licht gekoeld uitschenken, rond 8° Celsius.

Colli del Soligo
‘Solighetto’ 

Prosecco Frizzante

nu  per fles 6,95

normaal per fles  7,
50

bij een dozijn per fles 6,50

Ook Merotto maakt DOCG Prosecco.
Wijnliefhebbers zijn als een blok gevallen
voor deze superprosecco. Deze spumante
wordt gekenmerkt door zijn fijne mousse en
zijn volle brede smaak. Kan de concurrentie
aan met de beste Franse belletjeswijnen.
Merotto brengt de Colmolina per jaargang
uit: dit is Millesimato 2009, pure klasse!

MEROTTO

Glera (voorheen Prosecco).

Smaakvolle, zachtdroge, mousserende witte wijn.

Nu lekker tot en met komend voorjaar.

Als aperitief en bij graved lachs.

Uitschenken in een mooie flûte, rond 8° Celsius.

Prosecco Spumante
Millesimato 2009

‘Colmolina’
Merotto

nu  per fles 12,50

normaal per fles  12 ,95

bij een dozijn per fles 11,50

Extra lange looptijd

Zomerwijnen
Zoals elk jaar om deze tijd presenteert Henri Bloem een fleurig boeket zomerwijnen. 
Ook deze keer hebben we gekozen voor wijnen die zich onderscheiden door stijl en karakter.
Wijnen in diverse prijsklassen en voor elk type weer. Wat dat betreft is deze zomer al geslaagd!

De populaire belletjeswijn Prosecco heeft een
eigen DOCG gekregen. Dit is de hoogste
klasse van Italiaanse kwaliteitswijnen. Dat
betekent ook dat Prosecco volwassen is en
aan strenge eisen moet voldoen. Een van de
beste in deze Serie A is de ‘Solighetto’ van
Cantina Colli del Soligo. Hij dankt zijn
heerlijke frizzante smaak ondermeer aan de
locatie van de wijnvelden, de Colle
Moreniche, waar de omstandigheden ideaal
zijn voor de Glera-druif.

WIJNKOPERIJ



WIT

Één van de grote successen van Henri Bloem.
De Côtes de Gascogne van Domaine du
Tariquet is in elk opzicht de ideale zomer-
wijn: hij is smaakvol, sprankelend en heeft
een geheel eigen stijl. Zeer populair, bij elke
gelegenheid succesvol en hij verveelt nooit!

DOMAINE DU TARIQUET

Ugni Blanc & Colombard.

Passievrucht in de geur, frisse droge smaak, 
speels en slechts 10,5% alcohol.

Nu lekker tot en met komende winter.

Onze huiswijn, past bij iedere gelegenheid.

Uitschenken rond 10° Celsius.

Côtes de Gascogne
2009

Domaine du Tariquet

nu  per fles 4,25

normaal per fles  4,
50

bij een dozijn per fles 3,95

Christophe Thibert van het gelijknamige
domaine valt de laatste jaren steeds meer op
door zijn loepzuivere Chardonnays. Sinds hij
in 1999 het roer heeft omgegooid scoort het
wijnbedrijf uit de zuidelijke Bourgogne hoog
bij de critici. Hij is niet voor niets in 2008 uit-
geroepen tot de meest belovende wijnmaker
uit de Mâconnais. De Mâcon-Prissé uit de
ommuurde wijngaard ‘en Chailloux’ is fris,
met in de neus tropisch fruit en een vleugje
citrus. Lekkere soepele smaak, prachtwijn!

MÂCON-PRISSÉ

Chardonnay.

Bleek gele kleur, frisse met citrustonen ondersteunde Chardonnay-geur. 
Frisse ranke smaak met een klein vetje en een uitstekende lengte.

Deze zomer perfect tot en met voorjaar 2011.

Lasagne met verse zalm en spinazie.

Serveren bij 10° Celsius.

Domaine Thibert
2008

Mâcon-Prissé
‘en Chailloux’

nu  per fles 10,50

normaal per fles  10 ,95

bij een dozijn per fles 9,95

Extra lange looptijd

Het château du Tariquet.

V.l.n.r. Wim de Jong, Christophe Thibert en Huub Havik.



KÒMAROS

Montepulciano.

Mooie zalmroze kleur, kruidig fruit 
en een lekkere mollige smaak.

Deze zomer mooi met uitloop naar de lente van 2011.

Penne met paddenstoelen en room, kalkoenfilet met rode pesto 
en met rauwe ham omwikkeld.

Uitschenken rond 10° Celsius.

Garofoli
2009

‘Kòmaros’
Marche Rosato

nu  per fles 5,95

normaal per fles  6,
50

bij een dozijn per fles 5,50

PRECHTL

Blaufränkisch, Zweigelt & Pinot Noir.

Uitstekende zalmroze lichte kleur, zacht rood fruit in de geur, 
zachte bijna tere smaak, uitstekende lengte.

Nu mooi tot en met komende herfst.

Salade met zwarte olijven, tonijn en knoflookdressing.

Serveren rond 8° Celsius.

Blanc de Noir
2009

Weingut Prechtl

nu  per fles 7,95

normaal per fles  8,
50

bij een dozijn per fles 7,50

Wim de Jong (2e van links) en Edwin Verburg (rechts) tijdens
Vinitaly bij de familie Garofoli op bezoek.

Franz Prechtl in zijn wijngaard, waar hij uitlegt wat hij
onder groene oogst verstaat.

Extra lange looptijd

ROSÉ
Italië is geen land dat een grote naam heeft als
het om rosé gaat, maar de Kòmaros van
Garofoli uit de Marche lijdt daar niet onder,
want die heeft een dijk van een reputatie.
Jaren achtereen uitgekozen tot de beste rosé
van het land. En terecht: krachtig maar toch
zacht en soepel van smaak is hij nog steeds
voor elke Italiaanse wijnmaker een bijvoor-
beeld!

Franz Prechtl, de toonaangevende producent
uit het Weinviertel in Oostenrijk, maakt rosé
volgens het principe van de Blanc de Noir en
wij noemen hem Blanc de Rosé. De druiven
worden meteen geperst, waardoor niet de
tannine van de blauwe druiven maar het fruit
op de voorgrond treedt. Zijdezachte, smaak-
volle rosé, die duidelijk anders dan andere is.
Proberen!



ROOD
Bij de Brouilly van Domaine de la Roche
Saint-Martin past slechts een lange reeks lof-
tuitingen. Deze veelbekroonde smaakvolle
rode wijn biedt elke oogst wat je van een Cru
uit de Beaujolais verwacht. Hij  heeft in de
smaak het kenmerkende zachte rode fruit:
frambozen! Deze Brouilly is van het super-
jaar 2009! Dit houdt in dat deze wijn, naast
het lekkere fruit,  lengte en concentratie
heeft. Licht gekoeld – net als ze in Frankrijk
doen – is het de perfecte rode zomerwijn.

De aanbiedingen in deze zomerfolder zijn geldig tot en met zaterdag 28 augustus a.s.

CAVES DE PEGÕES

Castelão & Syrah.

Donkerkleurige wijn, kruidige geur met voldoende fruit, 
volle en toch zachte zondoorstoofde fruitsmaak.

Nu lekker tot en met het voorjaar van 2011.

Feestwijn! Heerlijk bij lamskoteletten van de BBQ.

Uitschenken bij 15° Celsius.

Caves de Pegões
2008

Terras do Sado

nu  per fles 4,
25

normaal per fles  4,
50

bij een dozijn per fles 3,95

Gamay Noir à jus Blanc.

Wulps kruidig fruit in de geur, krachtige smaak met zeer veel fruit.
Licht verteerbaar en een prima lengte.

Nu uitstekend tot en met de zomer van 2011.

Stoofgerecht van konijn, salie en rode wijn.

Serveren bij 15° Celsius.

Domaine 
de la Roche Saint-Martin

2009
Brouilly

Nu per fles 8,95

Normaal per fles  9,
50

bij een dozijn per fles 8,50

Een volle, stevige en toch zachte rode wijn
die licht gekruid is. Ideaal bij een BBQ. Sinds
deze coöperatie, van het schiereiland Setúbal,
onder Lissabon, 15 jaar geleden in alle
opzichten is vernieuwd, is de kwaliteit enorm
toegenomen. En dat proef je! In de smaak
ontdek je zondoorstoofde pruimen, kersen
en zwarte bessen. Kortom, wijn die veel te
bieden heeft!

BROUILLY

Extra lange looptijd

Jaime Quendera, wijnmaker bij deze geweldige Caves.

Co Hartman (r) samen met Jean-Jacques Béréziat die een
weergaloos mooie Brouilly gemaakt heeft in 2009.
Deze wijn zou een revival van de Beaujolais kunnen inluiden.


